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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring, adskillelse og tildækningen af fødevarer
herunder temperaturkontrol af køleenheder og
temperaturkontrol af fisk på køl, samt mundtlige procedurer
for varemodtagelse for fisk herunder temperaturmåling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Isternings maskinen, arbejdsredskaber,
køleskabe, hylder og komfur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan for Varemodtagelse, samt stikprøvevis
dokumentation for udført egenkontrol af varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling fra april 2017 til dags
dato.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på Helleflynder med hoved. Ingen anmærkninger.


