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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis
opbevaringstemperatur i køle og frostenheder.
Kontrolleret antal vaske i produktionsområdet. Følgende er
konstateret: Det er 2 vaske i produktionsområdet.
Virksomheden oplyser at begge vaske anvendes til
produktionsvask og håndvask.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse, da virksomheden vil finde
en løsning ved brug af vaske. Vejledt generelt om regler for
tilstrækkelig vaskefaciliteter herunder seperat håndvask,
produktionsvask og opvask/rengøring.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Kontrolleret skadedyrssikring af 2 dører fra
køkken og ud i det fri. Kontrolleret udendørs affaldshåndtering
og containerplads samt set de sidste to skadedyrsrapporter fra
skadedyrsfirma. Ingen anmærkning. Vejledt om
skadedyrssikring af luftkanal på tørvarerlager og lager til
opbevaring af procelæn.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
udført egenkontrol for varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning, nedkøling og
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dokumentaion ved langtidsstegning fra januar 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


