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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
pizzaria uden anmærkninger: Temperaturer i køle/forst skabe.
Procedurer gennemgået for skiftning af friture olie, vejledt
konkret om hyppigere skift af olien. Vejledt om dannelse af
Acrylamid ved friture stegning, på friture fremgik det ikke hvad
max temperature var, dette ville ejer undersøge. Henvist til
folder om dannelsen af acrylamid. Kontrolleret procedurer for
opbevaring af fødevarer, herunder opbevaring af fødevarer på
køl og frost. Kontrolleret procedurer for opvarmning herunder
korrekt brug af termometer.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af følgende lokaler:
Pizzaria. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Pizzaria køkken. Ingen anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


