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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring, adskillelse og afdækning, gennemgået procedure
for opvarmning.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: produktions og opbevarings udstyr.
Følgende er konstateret: riste i køleskab og hylder i tørvare
lager var ikke rengørings venlig. Forholdet vurderes under de
foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig
overtrædelse. Vejledt generelt om rengørings venlig overflader.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken og udstyr. Virksomheden redegjorde for
kommende udbedringer.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
risikoanalyse/egenkontrolprogram for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling og registreringer herfor
stikprøvevis i perioden siden sidste kontrol besøg. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger.


