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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret følgende uden
bemærkninger: Opbevaring og adskillelse af fødevarer under
lagring samt på køl og frost - herunder temperaturer af
fødevarer, procedurer ved buffetservering - herunder kassering
eller genopvarmning af rester, godkendt desinfektionsmiddel,
procedurer ved bagning samt håndvaskefaciliteter. Drøftet
deling af kølerum ved udlejning.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af pålægs- og
isterningmaskine - herunder desinfektionsprocedurer. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af pålægs-
og isterningmaskine. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan samt dokumentation vedr. alle kritiske kontrol fra
sidste kontrol til d.d. Endvidere set vedligeholdelsesplan hvor
renovering af dørkarm er anført til udbedring dec. 17.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Hygiejneinstruktion af personale der tilvirker
fødevarer.


