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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: adskillelse, tildækning,
opbevaringstemperaturer køl og frys af fødevarer. Hygiejnisk
håndvask med sæbe og papir.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: hygiejne overflader køkken og inventar, opvask,
køle og fryseenheder. Set anvendte rengøringsmidler og
gennemgået procedure for rengøring af gulve/inventar i
produktion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken, spisesal, varemodtagelse, tørvarelager
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: kontrolleret stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer køl og frys,
opvarmning, nedkøling, genopvarmning i perioden juni-oktober
2017. Set vedligeholdsplan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis
holdbarhedsmærkning af ikke kølede varer, samt gennemgået
procedure for lot-mærkning af mel og kerner der fyldes i anden
emballage, ingen anmærkninger.


