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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret opbevaring af
drikkevarer bagved bar og i lagerlokale. Vejledt konkret om
opbevaring af kasser med drikkevarer fri af gulv i lagerlokale.
Kontrolleret at der er mulighed for vask og tørring af hænder.
Ok. Vejledt konkret om montering af dørlukkere på døre til
kundetoiletter, og dør mellem toiletforrum og serveringslokale.
Hygiejne: Rengøring: Det indskærpes, at redskaber og udstyr,
som kommer i berøring med fødevarer, skal holdes rene og om
nødvendigt desinficeres. Følgende er konstateret: Drikkeglas
håndopvasket uden efterfølgende desinfektion. Der er en vask i
baren, som virksomheden bruger både til vask af glas og som
håndvask. Virksomheden havde følgende bemærkninger: Får
opsat opvaskemaskine hvor skyllevandstemperaturen kommer
over 80 grader. Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden.
Godkendelser m.v.: Det indskærpes, at virksomheden senest på
overtagelsestidspunktet skal anmelde ejerskifte til
Fødevarestyrelsen.
Følgende er konstateret: Virksomheden er ejerskiftet i
november 2014. Ejerskiftet er ikke anmeldt til
Fødevarestyrelsen. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Mener ejerskiftet er anmeldt til
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Fødevarestyrelsen, og har modtaget papir herpå fra Fødevarestyrelsen. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages, Se klagevejledning på bagsiden. Vejledt om regler for anmeldelse
af ejerskifte og vist blanket til anmeldelse af ejerskifte på www.fvst.dk.


