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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
tilberedning af særlige råvarer, buffet og selvbetjening,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet og registrering fx ved import og
samhandel, økologi samt væsentligt ændrede aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Opbevaring af drikkevarer
og fadølsanlæg m.m kontrolleret.-ok. Procedure for
varemodtagelse gennemgået.-ok. Procedure for transport
gennemgået-ok. Transport i kølekasser med temperaturkontrol.
Hygiejne: Rengøring: Procedure for rensning af fadølsanlæg
samt rengøring gennemgået-ok.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Lokaler og inventar kontrolleret.-ok.
Områder kontrolleret for skadedyr.-ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Egenkontrolprogram gennemgået for
udpegning af ccp og gag. Varemodtagelse og
temperaturopbevaring er udpeget.-ok.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risiko-analyse, herunder HACCP-plan.
Blanket nr 1 og 2 gennemgået og udprintet.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside. Vejledt om regler for link på hjemmeside.
Mærkning og information: Kontrolleret mærkning på fustager
på øl.-ok. Allergener er påtrykt. Faktura for indkøb og salg
kontrolleret.-ok.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: CVR- og P-numre. Virksomheden godkendelse
er kontrolleret. Der er transport af drikkevarer og lidt
køletransport af mælkpålæg til detailvirksomhed.
Virksomhedens lokaler er dags dato kontrolleret og godkendt.
Der er forrum til toilet.-ok.


