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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret hygiejne under
servering af middagsmad på buffet, herunder at der er
mulighed for desinfektion af hænder, at doseringsredskaber er
sat i alle fødevarer og at disse har en tilpas længde, at
opbevaringstiden på buffet er styret og at der er procedurer for
håndtering af rester, ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret komfur, ovn, emfang og
opvaskemaskine, ok. Kontrolleret at den anvendte
desinfektionsmiddel er godkendt af Fødevarestyrelsen, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrol dokumentation for kontrol af
opbevaringstemperatur, varmebehandling og varemodtagelse, i
perioden fra januar 2017 til dags dato, ok. Kontrolleret at
virksomheden kan fremvise risikoanalyse, denne er udarbejdet
og fremvist digitalt, ok.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed et led
tilbage på fødevarer der er handlet i lokalt supermarked, ok.
Der er fremvist kassebon, der opfylder krav til dokumentation,
ok. Kontrolleret sporbarhed på hakket kød, der opbevares i
fryseren. Der er påsat dato, som er identisk med gældende
faktura, ok.


