
Stoholm kebab og bøf hus
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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Varmt vand, sæbe og papir ved håndvask
i pizzaafdeling og køkken, procedurer for nedkøling af pasta.
Set fremstilling af pizza.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Pizzaafdeling, køkken og inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af pizzaafdeling, køkken og serveringslokale,
virksomheden vedligeholder løbende: Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for varemodtagelse,
opbevaring, opvarmning og nedkøling for perioden siden sidste
tilsyn til dags dato. Konkret vejledt om at dokumentere
varemodtagelse ved kølevarer og nedkøling af andre produkter
end pasta, ex. rå hakket bøf på grillen.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret at virksomheden skilter
med information om allergene ingredienser: Ingen
anmærkninger.


