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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Fulgt op på indskærpelse fra
forrige kontrolbesøg. Forholdet er bragt i orden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger:
temperaturkontrol i køle- og fryseenheder. Kontrolleret
opbevaring, tildækning og adskillelse af fødevarer med
kølekrav og frugt og grønt samt opbevaring af tørvarer og
emballage på lager. Ingen anmærkninger. Følgende er
kontrolleret uden anmærkninger: Hygiejniske
håndvaskeforhold med sæbe og papir, produktionsvask, vask til
opvask samt opvaskemaskine.
Hygiejne: Rengøring: Følgende lokaler er kontrolleret uden
anmærkninger: køkken og lager, herunder vægge, gulve, borde
samt køle- og fryseenheder.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevist kontrolleret
dokumentation for udført egenkontrol på områderne
varemodtagelse, opbevaringstemperatur (køl/frys),
opvarmning og nedkøling i perioden 2. oktober 2017 til dags
dato. Virksomheden har ikke haft aktiviteterne varemodtagelse
og opvarmning/nedkøling i oktober måned. Ingen
anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
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fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Særlige mærkningsordninger: Kontrolleret markedsføring af økologiske fødevarer på virksomhedens
hjemmeside. Virksomheden markedsfører ikke økologiske fødevarer. Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: overensstemmelseserklæriner på condibøtter.


