Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Casa Mia

©]

Denne kontrol, dato

23-11-2017 @
Adresse Antoniestraede 3
Postnr/By 3700 Rgnne Tidligere kontrol
CVRnr. 37177113 Dato 14.01-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 15.06-2015
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information 1
Godkendelser m.v. 1
Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger

Emballage m.v. 1

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Foretaget

temperaturkontrol i keleenheder med aeg, rejer og skeert

oksekgd, samt kontrolleret om handvask er forsynet med sabe

og engangshandklader. Ingen anmaerkninger. Kontrolleret

opbevaring af fedevarer pa lager. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret hygiejnen i kgkkenet,

herunder gulv, vaegge og loft, samt fedtfilter i emfang,

reremaskine, spaekbradder, kgle- og fryseenheder,

opvaskeomradet, opvaskemaskine, lager og personaletoilettet.

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

Ingen anmarkninger. Kontrolleret renggring af affaldsomrader

og at container er sikret mod skadedyr. Ingen anmaerkninger.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af

felgende lokaler: kgkken og lager. Ingen anmaerkninger.

Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens

dokumentation af egenkontrolprogram, gennemfgrelse af

egenkontrolprocedurer og registrering af egenkontrollens

resultater. Fglgende emner er kontrolleret: Varemodtagelse,

opbevaringstemperatur, produktionskontrol af fgdevarer,

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

herunder opvarmning og nedkgling. For periode 5.1 til

20.11.2017. Risikoanalyse for varemodtagelse,

opbevaringstemperatur, produktion af fedevarer, herunder

opvarmning og nedkgling, tilvirkning af kolde rette. Ingen

anmaerkninger.

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

50 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



Kontrolrapport

Virksomhed Restaurant Casa Mia

Adresse Antoniestraede 3

Postnr/By 3700 Rgnne
CVR-nr. 37177113

Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

Offentliggg@relse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Meerkning og information: Kontrolleret sporbarhed pa fglgende fgdevarer: 8 x 1 kg bacon, 10 x 800g

blaeksprutter, 5 x 2 kg kylling kogt, 4 x 2 kg forstegt Doner kebab og 2 x 12,5 kg pizzamel. Ingen anmaerkninger.

Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg: Ingen anmaerkninger.

Felgende er kontrolleret uden anmaerkninger: CVR- og P-numre

Emballage m.v.: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkning: 4 x 100 stk. pizzaaesker
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