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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i
køl/frostenheder, adskillelse og opbevaring af fødevarer samt
vaske og håndvaskeforhold. Drøftet placering af brødvogn i
forhold til håndvask. Brødvognen blev ved tilsyn flyttet, så der
igen var bedre adgang til håndvasken. Forholdet vurderes
bagatelagtig. Gennemgået procedure for styring af 3
timersreglen for pølser.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: rengøring af bageri med inventar, køleskabe,
kølerum og serveringsområdet. Følgende er konstateret: Løfter
i bageri og på lagret fremstår støvet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om rengørings frekvens af lofter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vedligeholdelse af bageri med inventar,
køleskabe, kølerum og serveringsområdet. Følgende er
konstateret: Enkelte lofter plader trænger til udbedring eller
evt. udskiftning. Ok. Følgende er konstateret: Virksomheden
har visse udfordringer med bananfluer og er i kontakt med
skadedyrsfirma. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
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konkret om at intensivere indsatsen så bananfluerne bekæmpes.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Set dokumentation for
opbevaringstemperatur og opvarmning fra juni 2017 til d.d. Vejledt om at skrive procedure i egenkontrollen, hvis
det ønskes selv at producere pølsehorn og styrre disses CCPér. ok
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheder skilte med, at information om allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet og de kan mundtligt redegøre for allergene ingredienser i fødevarerne.


