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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Faciliteter til hygiejnisk håndvask,
opbevaring af fødevare i køkken samt på lager, Procedure for
kølepligtige fødevare herunder anvendelse af 3 timers reglen.
Virksomheden har fremvist ta ting til buffet herunder
redegørelse for procedure for placering af ta ting til
buffethåndtering samt overvågning af buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken herunder produktbærende overflader,
lager herunder vægge og gulv, bar herunder produktbærende
overflader, procedure for rengøring af fadølsanlæg.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: lager og køkken herundee vinduer og døre.
Ingen anmærkninger.
Køkken herunder vægge og lofter samt produktbærende
overflader i køkken.
Vejledt konkret om løsningsforslag for lysstofarmatur.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrol af varemodtagelse af kold
og varm mad. Virksomheden anvender 3 timeres rettesnor ved
arrangementer.
Vejledt generelt om dokumentation for egenkontrol ved
udvidelse af aktiviteter f.eks. ved opbevaring.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.


