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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Gennemgået
virksomhedens procedure for optøning af hakkebøffer og
vejledt virksomheden i, at optø dette på køl. Ok. Kontrolleret
virksomhedens fritureolie og vejeledt virksomheden konkret i,
at fastsætte frekvens for skift af olie, så det sikres, at dannelse
af akrylamid mindskes mest muligt. Ok.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af sluch ice
maskine, saftevandsbeholder, opvaskemaskine og lokale for
produktion af fødevarer. Opvaskemaskine er svært belagt af
kalk og vil kræve rengøring inden brug. Virksomheden
påbegyndte rengøringen under tilsynet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at fastsætte frekvens for rengøring af
opvaskemaskine. Ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med
varemodtagelse, opvarmning, nedkøling og
opbevaringstemperatur for indeværende år. Kontrolleret at
virksomheden har udført årlig kontrol og revision for 2016 og
2017. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret
sporbarhedsdokumentation på virksomhedens vareudvalg.
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Vejledt virksomheden konkret i, at have tilstrækkelig sporbarhedsdokumentation på fødevarer, som
virksomheden selv indkøber i supermarkeder. Ok.
Emballage m.v.: Kontrolleret at plastkasser, til opbevaring af forskellige kødprodukter på frost, er bestemt til
direkte konktakt med fødevarer. Ingen anmærkninger.


