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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af hænder,
opbevaringstemperaturer i koldjomfru i pizzakøkkenet samt i
køleskabe i køkkenet, opbevaring og adskillelse af fødevarer på
køl samt opbevaring af tørvarer, procedure for tilberedning og
nedkøling af kødsovs. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: pizzakøkken
herunder produktionsbord, gulve, vægge, koldjomfru med
tilhørende køleskabe og tilberedningsområdet ved frituren inkl.
emfang. Ingen anmærkninger.
Kontrolleret rengøring i produktionskøkkenet herunder borde,
dejmaskinen, grøntsnitteren, hylder samt køleskabe ind- og
udvendigt. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret:
Termometer til temperaturkontrol er funktionsdygtigt. Ingen
anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
Stikprøvevis dokumentation for udført egenkontrol for
områderne varemodtagelse, opbevaring, varmebehandling og
nedkøling siden sidste kontrol og til dags dato. Ingen
anmærkninger.
Vejledt generelt omkring risikoanalyse i fødevarevirksomheder.
Vejledt konkret om blanketvalg på www.fvst.dk ved brug af
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Fødevarestyrelsens risikoanalyseblanketter, gennemgået blanket for virksomheder der varmebehandler
fødevarer og sælger dem hurtigt herefter som eksempel.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret: Ophængning af kontrolrapport. Ingen
anmærkninger.
Mærkning og information: Kontrolleret: Virksomheden skilter med, at allergene oplysninger kan fås ved
forespørgsel af personalet. Ingen anmærkninger.


