Kontrolrapport

Virksomhed Fiskerestauranten

©]

Denne kontrol, dato

v/Fiskehandler Mgller
08-12-2017 @
Adresse Kulholmsvej 4
Postnr/By 8930 Randers N@ Tidligere kontrol
CVRnr. 18184931 Dato 11.10-2016 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 03-10-2014
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side1af1

Uddannelse i hygiejne

Maarkning og information

Godkendelser m.v.

Seerlige maerkningsordninger

Varestandarder

Tilsaetningsstoffer m.v.

Kemiske forureninger 1
Emballage m.v.

Andet

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Fglgende er kontrolleret

uden anmarkninger: Opbevaring af fedevarer - temperaturer

pa kel, adskillelse af fgdevare under produktion og lagring,

procedurer vedr. buffetservering - herunder brug af 3 timers

rettesnor samt kassering af rester, procedurer for brug af

termometer, handvaskefaciliteter samt procedurer for

transport af fgdevarer fra/til kgkken, igennem mellemgang til

kglerum - Alt emballeres undtagen varme retter som

tranporteres til nedkglning - disse afdekkes med kantine i rillen

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

1 @ Ingen anmeaerkninger

2 (© Indskarpelse

3 O

4 @ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Pabud eller forbud

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

ovenover pa stikvognen.

Hygiejne: Renggring: Kontrolleret renggring af synlige flader i

kekken, opvask og mellemgang. OK. Dog vejledt om mere

regelmaessig renggring af loft i mellemgang. Overtreedelses

vurderes under bagatelgraensen.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af bordplader
i kokkenet. OK

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden

anmaerkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

HACCP-plan samt set dokumentation vedr. temperaturkontrol

af alle kritiske kontrolpunkter ar til d.d.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophaengt. Ok

Kemiske forureninger: Kontrolleret skyldning af grgntsager og

citrusfrugter. OK

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen

Stationsparken 31-33 « 2600 Glostrup « TIf +45 72 27 69 Q0 « wwwifvst.dk

1 time 30 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift



