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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring af fødevarer - temperaturer
på køl, adskillelse af fødevare under produktion og lagring,
procedurer vedr. buffetservering - herunder brug af 3 timers
rettesnor samt kassering af rester, procedurer for brug af
termometer, håndvaskefaciliteter samt procedurer for
transport af fødevarer fra/til køkken, igennem mellemgang til
kølerum - Alt emballeres undtagen varme retter som
tranporteres til nedkølning - disse afdækkes med kantine i rillen
ovenover på stikvognen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af synlige flader i
køkken, opvask og mellemgang. OK. Dog vejledt om mere
regelmæssig rengøring af loft i mellemgang. Overtrædelses
vurderes under bagatelgrænsen.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af vedligehold af bordplader
i køkkenet. OK
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risiko-analyse, herunder
HACCP-plan samt set dokumentation vedr. temperaturkontrol
af alle kritiske kontrolpunkter år til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ophængt. Ok
Kemiske forureninger: Kontrolleret skyldning af grøntsager og
citrusfrugter. OK


