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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Virksomheden har ikke
produceret fødevarer endnu efter at være registreret.
Mundtligt gennemgået procedurer for produktions flow, samt
kontrolleret produktionslokale og vask forhold. Ingen
anmærkninger. Vejledt omkring opdatering af procedurer i
forbindelse med en evt. tilbagekaldelse.
Hygiejne: Rengøring: Stikprøvevis kontrolleret rengøring af
produktionsområde. Ingen anmærkninger. Mundtligt
gennemgået virksomhedens procedurer for rengøring,
desinficering og afskylning forud for anvendelse af
returemballage. Ingen anmærkninger. Vejledt generelt omkring
gode arbejdsgange for indhentning af dokumentation for
overensstemmelse mellem anvendte rengøringsmidler mv. og
materialet der rengøres.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Stikprøvevis kontrolleret
skadedyrssikring / tætslutning af døre / vinduer i produktions
lokalet. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har taget
udgangspunkt i risikoanalyse blanketter på FVST hjemmeside.
Ingen anmærkninger. Vejledt generelt omkring udvidelse af
risikoanalysen jf. flowet fra råvarer afhentning til slutprodukt
mv.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Vejledt generelt om
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reglerne vedr. visning af kontrolrapporter hvis virksomheden har egen hjemmeside.
Mærkning og information: Vejledt generelt omkring regler for mærkning af færdigpakkede fødevarer og
sporbarhed. Henvist til FVST hjemmeside for yderligere info.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen anmærkninger. Virksomheden er sæson præget og
har meget begrænsede produktionsdage årligt.
Særlige mærkningsordninger: Særlige mærkningsordninger: Vejledt generelt omkring regler for ansøgning forud
for evt. opstart af økologisk produktion.
Emballage m.v.: Vejledt generelt om krav om dokumentation og sporbarhed for fødevarekontaktmaterialer.
I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, sporbarhed, anprisninger og registrering fx ved import og samhandel, økologi samt væsentligt
ændrede aktiviteter.


