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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer, adskillelse og
tildækning i køleskabe samt faciliteter til hygiejnisk vask og
tørring af hænder.
Vejledt generalt om regler for opbevaring af rent arbejdstøj i
forrum til toilet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel kontrol af overflader, udstyr og maskiner
der kommer i kontakt med fødevarer, opvaskemaskine,
isterning maskine, lager, personale omklædning samt bar
område.
Vejledt konkret om løsningsmuligheder for rengøring af svært
tilgængelige steder i opvaskemaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret skadedyrssikring af
følgende lokaler: Lager, personale omklædning, restaurant, is
hus samt køkken. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis set skriftlig dokumentation for
varemodtagelse, opbevarings temperaturer, opvarmning og
nedkøling fra sidste kontrolbesøg frem til dags dato.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
risikoanalyse, herunder HACCP-plan.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolrapporter på egen hjemmeside. Vejledt konkret om at link til
kontrolrapport kan findes på www.findsmiley.dk.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at forbruger
ved henvendelse til personale kan få oplysninger om allergener samt gennemgået virksomhedens procedure for
oplysninger om allergener til forbruger.


