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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret
opbevaringstemperaturer på oste i køleskab på førstesal.
Gennemgået procedurer for modtagelse, opbevaring,
udskæring og opbevaring af ostene efter udskæring i glasskab i
butikken. Gennemgået procedure for pakning og håndtering af
oste generelt ved salg heraf.
Kontrolleret procedurer og adfærd vedrørende personlig
hygiejne.
Følgende kontrolemner er kontrolleret: Forholdsregler ved
sygdom eller bærere af sygdom blandt køkkenpersonalet,
hygiejniske håndvaskeprocedurer og håndvaskeforhold. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskab,
område for udskæring af oste, område for hygiejnisk vask og
tørring af hænder og skab med opbevaring af oste. Ingen
anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
område for udskæring af oste og område for hygiejnisk vask og
tørring af hænder. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret egenkontrollens
gennemførelse og resultater vedrørende
opbevaringstemperaturer for indeværende år. Ingen
anmærkninger.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel. Gennemgået procedurer
for oplysning om indhold af allergener. Ingen anmærkninger.


