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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret orden,
adskillelse af forskellige råvare samt opbevaringstemperature
på køl og frost. Følgende er konstateret: Der opbevares u
emballeret lufttørret skinker og filet til modning i samme
køleskab, her er det spiseklare nederst og rå øverst skilt med en
glasplade, Vejledt konkret om kontaminering af råt og
spiseklare fødevare. Personalet oplyser at de vil bytte om med
det samme. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret køkken med inventar samt
lager i kælderen, følgende er konstateret, der er mangelfuld
rengøring af gulve under produktionsbord.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret lokaler og
produktbærende overflader, ingen anmærkning. Drøftet
opbevaring af grøntsager i skab i gården. Personalet oplyser af
alt bliver grundigt skyllet inden brug.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling siden sidste kontrol til dags dato, ingen anmærkning.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolleret ok.
Mærkning og information: kontrolleret at regler om skiltning
vedrørende information om allergene ingredienser, kan fås på
forespørgsel. ok.


