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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevarings temperaturer, adskillelse og
tildækning i køleskabe, faciliteter til hygiejnisk vask og tørring
af hænder samt gennemgået procedurer for håndtering af
produktion af smørrebrød og nedkøling.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: visuel kontrol af overflader, udstyr og maskiner
der kommer i kontakt med fødevarer, køleskabe, lager ved
fryser samt opvaskeområde. Konkret vejledt om rengøring af
svært tilgængelige steder i opvaskemaskine.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set skriftlig dokumentation for
varemodtagelse, opbevarings temperaturer, opvarmning, salg
uden for køl samt nedkøling fra sidste tilsyn frem til 11 juni
2017 samt opbevaringstemperaturer for 4 december og
varemodtagelse for den 30 november. Kantinen har holdt
lukket pga. ombygning fra medio juni 2017 frem til 4 december
2017.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke deres kontrolrapport hængende, den er
taget ned under ombygning.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse.
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Vejledt generelt om regler for ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler fødevarer, er behørigt uddannet i
fødevarehygiejne. Ingen anmærkninger.
Mærkning og information: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomheden skilter med at forbruger
ved henvendelse til personale kan få oplysninger om allergener samt gennemgået virksomhedens procedure for
oplysninger om allergener til forbruger.


