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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse af fødevarer og temperaturer i
køleinventar. Virksomheden gennemgik mundtligt procedurer
for håndtering og tidsstyring af buffet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve, samt rengøring af udstyr
og inventar i produktionskøkken, opvaskeområde, samt
kølerum i køkken og på lager i kælder.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: vægge, gulve og overflader i
produktionskøkken og i lagre i kælder, herunder også inventar.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret:
stikprøvevis set dokumentation for temperaturer ved
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling fra
januar 2017 til dd. Den skriftlige risikoanalyse er dækkende for
virksomhedens aktiviteter.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomheden er korrekt registreret som
importør til indførsel af fødevarer fra EU-lande.


