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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køleindretninger, opbevaring af ikke kølepligtige fødevarer samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Følgende er konstateret: Temperatur i et køleskab havde
varierende temperatur mellem 4 og 9 grader målt med
luftføler.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder
som en bagatelagtig overtrædelse. Det var primært ikke
kølepligtige fødevarer samt få liter mælk og yoghurt der var
opbevaret i køleskabet.
Vejledt generelt om reglerne for kontrol af
opbevaringstemperatur i hele køleskabet samt om evt. at flytte
kølepligtige fødevarer til temperaturen igen er stabil.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Opvaskemaskine, skuffer, skabe, køleskabe
samt inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køle- og fryseindretninger, opvaskemaskine,
skuffer, skabe samt set fungerende termometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for gennemført egenkontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer samt varmholdelse
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fra oktober til d.d. Konkret vejledt om tidligere opdeling af varemodtagelse og varmholdelse. Det oplyses at der
er indført nyt skema og p-skive system der implementeres fra mandag den 15. januar 2018.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


