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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Kontrolleret opbevaringstemperatur i
køleinventar herunder kølediske, frysediske, mælkekøleskab,
køleskab til opbevaring af æg, fryseboks i kælderen, lagervarer,
frugt og grønt i grøntafdeling og ude ved indgangspartiet. Der
er adskillelse af fødevarer til opbevaring i køleinventar, samt
orden og overholdt ladelinie for stabling af fødevarer.
Kontrolleret personaleforhold herunder personaletoiletter og
personalerum.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Kontrolleret butikslokale med inventar,
lagerrum med inventar, mælkekøler med inventar,
ventilationsriste i køleinventar, område omkring
returflaskesystem, stikprøvevis kontrolleret gulv under inventar
i butikken og på lager samt på personaletoilet og
personalerum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis kontrolleret fast inventar i
butikken.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation og resultater for
varemodtagelse, opbevaringstemperatur for køl og frost,
procedure for tilbagetrækning.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret stikprøvevis holdbarhedsmærkning af mælkeprodukter, fersk kød og fisk,
brød og kager, pålægsvarer, ingen anmærkninger.


