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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse
af fødevarer i kølemøbler samt under produktion, mundtlige
procedurer for styring af fødevarer, der ikke opbevares på køl,
mundtlige procedurer for holdbarhed på sushi ris samt
faciliteter til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af overflader, udstyr
og inventar i produktionslokale, kølerum, lager og
opvaskeområde.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Vedligeholdelse af udstyr og inventar i
produktionslokale. Ydet konktret vejledning om vedligeholdelse
af væg ved opvaskeområde og træpaneler ved gulv i gang, så
overfladen fremstår med rengøringsvenlig overflade.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, køleopbevaring, opvarmning og nedkøling for
indeværende år samt skriftlig procedure for opvarmning af
fødevarer.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.


