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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Gennemgået procedurer for styring af
listeria - varemodtagelse, opbevaring, opvarmnings,
nedkølning, genopvarmning, holdbarhed og
anvisningsforeskrifter, procedurer vedr. buffet servering -
herunder kassering af rester og overholdelse af 3 timers
rettesnor, stikvis opbevaring af fødevarer samt
håndvaskefaciliteter.
Hygiejne: Rengøring: Kontrol af rengøring oh desinfektion af
pålægsmaskine. OK
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrol af generel vedligehold af
synlilge flader i køkken. Ok
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan samt set dokumentation siden opstart vedr.
varemodtagelse. OK
Offentliggørelse af kontrolrapport: Kontrolinformationsblanket
ophængt. OK
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Information om allergene ingredienser er offentliggjort. Ok
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår kontrolleret. Ingen
anmærkninger. Virksomheden har fravalgt at få vejledning som
en del af tilbuddet om udvidet førstegangskontrol.


