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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur, adskillelse af
fødevarer samt faciliteter for hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Salgslokale, produktionslokale samt lager med
køle- og fryserum.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Salgslokale, produktionslokale samt lager med
køle- og fryserum. Virksomheden kunne fremvise funktionelt
indstikstermometer.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan. samt virksomhedens egenkontrol herunder
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmholdelse samt
opvarmning og nedkøling.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Virksomheden skilter med, at
oplysninger om indhold af allergene ingredienser, kan fås ved
henvendelse til personalet.


