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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret:
Opbevaring og adskillelse af fødevarer, temperaturer i køle
opbevarings enheder, mulighed for hygiejnisk håndvask, ingen
anmærkninger. Vejledt omkring procedurer for optøning af
fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret: generel
rengøring af produktionsområde, herunder overflader med
direkte produktkontakt, samt køleskabe ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse og
skadedyrssikring af produktionsområde, ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret
eenkontrolprocedurer samt, dokumentation for udført
egenkontrol på områderne; varemodtagelse,
opbevaringstemperatur, opvarmning og nedkøling for perioden
fra sidste tilsyn til d.d., ingen anmærkninger
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret medarbejdernes viden om
personlig hygiejne, herunder om smitteveje for fødevarebårne
sygdomme. Ingen anmærkninger.


