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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseanordninger. Kontrolleret
at fødevarer er tilstrækkelig adskilt og tildækket. Gennemgået
procedure for styring af holdbarhed på åbne produkter. Ingen
anmærkninger
Virksomhedens egenkontrol: Kontrollet virksomhedens
egenkontrolprogram og risikoanalyse.
Det indskærpes, at virksomheder skal beskrive egenkontrollen i
et egenkontrolprogram og at virksomheder skal kunne fremvise
en skriftlig risikoanalyse.
Følgende er konstateret: Virksomheden kan ikke fremvise
egenkontrolprogram og risikoanalyse.
Virksomheden havde følgende bemærkninger: Vi vil udarbejde
dette snarest. Indskærpelse medfører gebyrbelagt op følgende
kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på
bagsiden. Vejledt generelt om løsningsforslag for udarbejdelse
af ovenstående og taget fødevarestyrelsens eksempel på
egenkontrolprogram og risikoanalyse som eksempel via
hjemmeside. Følgende blanketter er dækkende for
virksomhedens aktiviteter: 1,2,3,5,6,9.
Mærkning og information: Stikprøvevis kontrolleret holdbarhed
på kølekrævende produkter, herunder mælk og pålæg. ingen
anmærkninger.


