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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret adskillelse ved
de arbejdsopgaver køkkenet har, ok. Kontrolleret at der er
tilstrækkelig køle-, frysekapacitet, ok. Drøftet mulighed for at
modtage kød fersk, for minimering af pres (kapacitet) på
kølerum ved optøning.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret ny indrettet varmt
køkken, opvask og koloniallager, ok. Enkelte huller i væggene vil
blive tætnet, oplyser ansvarlig, ok. Ligeledes oplyses det, at der
vil blive opsat emfang over ovnene og koldjomfru i grill
område, ok.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
reviderede egenkontrolprogram og risikoanalyse, ok. Drøftet
risikoanalyse af varmebehandling med kernetemperatur under
75 grader. Der er taget udgangspunkt i e-branchekode, ok.
Kontrolleret dokumentation for udført kontrol af
varemodtagelse, opbevaringstemperatur, varmebehandling og
nedkøling, i perioden fra november 2017 til dags dato, ok.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret at personer, der behandler
fødevarer, er behørigt uddannet i fødevarehygiejne. Ingen
anmærkninger. Enkelte personer er igang med
hygiejneuddannelse digitalt, øvrige har dækkende uddannelse
eller kursus.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens aktiviteter i
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forhold til registreringen og virksomhedens kapacitet, k. Virksomheden har udvidet kapaciteten hvorfor
tiltag/ændringer i aktiviteter vurderes tilstrækkelig, ok.


