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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret uden
anmærkninger: Opbevaring, håndtering og hygiejnisk
adskillelse af fødevarer i køleskabe og frysere. Faciliteter til
hygiejnisk håndvaskning. Et køleskab med bl.a. kogte rejer og
pålæg som rullepølse måltes til 9.7°C, men virksomheden var i
gang med at kassere indholdet af køleskabet. Forholdet
vurderes derfor under bagatelgrænsen.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring og vedligehold af
virksomheden herunder, kølerum, køleskabe, gulve, borde,
inventar og opvaskemaskine og køleskab. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Stikprøvevis dokumentation for
varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og nedkøling i
perioden fra sidste kontrol til d.d. Kontrolleret måleudstyr uden
anmærkninger. Generelt vejledt om frekvens for
dokumentation af nedløling.
Mærkning og information: Kontrolleret, at virksomheder skilter
med, at information om allergene ingredienser kan fås ved
henvendelse til personalet og at der kan redegøres for
allergene ingredienser i fødevaren. Ingen anmærkninger.


