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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: faciliteter til hygiejnisk håndvask og
tørring af hænder, adskillelse af fødevarer, temperaturer i
køleinventar. Virksomheden oplyser, at der ikke er en egentlig
produktion af mad pt i dette køkken; maden leveres fra
hovedkøkkenet og serveres med det samme. Vejledt konkret
om, at personalets tøj samt tasker og sko skal opbevares adskilt
fra selve køkkenet.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader og gulve, samt rengøring af udstyr
og inventar, herunder isterninge- og opvaskemaskine i køkken,
bar- og opvaskeområde. Vejledt om hyppigere
rengøringsfrekvens under inventar.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: overflader, vægge og gulve i ovennævnte
lokaler. Virksomheden oplyser, at opvaskemaskinen står for
snarlig udskiftning.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er konstateret: der
foreligger ingen dokumentation for egenkontrollens
gennemførelse. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, da al
produktion sker i hovedkøkkenet. Vejledt generelt om regler for
egenkontrollens gennemførelse, da køkkenet modtager og
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opbevarer blandt andet mælk.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


