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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret faciliteter til
hygiejnisk vask af hænder, temperaturer i kølerum og
varmeskabe, adskillelse af fødevarer under produktion og
lagring samt videregivelse af informationer omkring allergener
under lagring. Kontrolleret affaldshåndering i lukkede
beholdere, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af
produktionskøkken, grovkøkken, opvaskerum og buffetområde
uden anmærkninger. Virksomheden kan mundtligt redegøre for
rengøringsprocedurer i forbindelse med skift imellem
arbejdsprocesser, ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligeholdelse af
arbejdsbord i koldt og varmt køkken uden anmærkninger.
Virksomheden oplyser, at loftsplader i opvaskelokale
påmonteres igen snarligt.
Virksomhedens egenkontrol: Virksomheden har et
egenkontrolprogram indeholdende risikoanalyse. Kontrolleret
dokumentation stikprøvevist for opbevaringstemperaturer,
opvarmning, genopvarmning og nedkøling fra forrige
kontrolbesøg indtil dags dato uden anmærkninger.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Uddannelse i hygiejne: Følgende er kontrolleret uden
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anmærkninger. Ansat der tilvirker fødevarer er behørigt instrueret i håndtering af fødevare.
Mærkning og information: Kontrolleret sporbarhed på okseyderlår med fedt ca. 4 kg, Nutella 120g15 g,
rullepølse høj peber 1,9 kg, Kyllingelår 1/1 3 kg uden anmærkninger.


