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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Det indskærpes, at
kølepligtige fødevarer, som mejeriprodukter, maksimalt må
opbevares ved 5°C. Følgende er konstateret: I køleskabe i
køkkenområdet konstateres der for høje
opbevaringstemperaturer. I det store køleskab bliver
opbevarings temperaturen målt med rumføler til 10,1°C,
temperaturen bliver målt med indstikstermometer til
9,5-11,1°C i 2 forskellige yoghurter. Temperaturen bliver målt i
det andet køleskabet med rumføler til 11,1°C, temperaturen i
en yoghurt bliver målt til 9,1°C. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Kølepligtige fødevarer i begge køleskabe bliver
kasseret under tilsynet og der bliver sat igang, at køleskabene
bliver tjekket op. Indskærpelse medfører gebyrbelagt
opfølgende kontrol. Afgørelsen kan påklages. Se
klagevejledning på bagsiden.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Opbevaring af
kolonialvarer og der er faciliteter til hygiejnisk håndvask. Ok
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Køkken med inventar. Ok. Vejledt om
vedligeholdelse af fuge.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation på køleopbevaring fra 2017 og
frem til d.d. og procedurer for håndtering af udførelse af
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egenkontrolprocedurer. Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.


