
Studenterkurset og Kostskolen

i Sønderjylland

 

Vestergade 2

6520  Toftlund

17119087

0
31-01-2018 1
31-03-2017

1
03-03-2016

1
09-04-2015

1
1  
1  
1  
1  
1  
 
 

1  
 
 
 
 
 
 

X

side 1 af 2

1 time

Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køle- og
frysemøbler samt adskillelse og tildækning af fødevarer i
samme. Gennemgået procedure ved salatbar og
genanvendelse af fødevarer fra denne; OK.
Vejledt om at opbevare sandwich på køl under salg, så evt.
rester kan anvendes næste dag; OK.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Gennemgået procedure for rengøring af
pålægsmaskine og ismaskine.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er konstateret: I
rengøringsrum hænger isoleringsmateriale ud fra rør, dør til
rengøringsrum står åbent og meget tæt på
produktionsområde. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse. Vejledt
generelt om få tildækket rør så der ikke er direkte adgang til
isoleringsmateriale.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse, herunder
HACCP-plan.
Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Virksomhedens
årlige revision af egenkontrolprogrammet er foretaget den
03.01.2018.
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Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Mærkning og information: Vejledt om regler vedrørende information om allergene ingredienser, herunder at
virksomheden som minimum skal skilte med, at oplysninger kan fås på forespørgsel.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering er dækkende for virksomhedens aktiviteter. Ingen
anmærkninger


