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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Hygiejniske håndvaskeforhold med papir
og sæbe, opbevaring og tildækningen af fødevarer herunder
temperaturkontrol af fødevarer, samt mundlige procedurer for
optøning af fisk. Følgende er konstateret: I kølerummet
opbevares enkelte ikke varmebehandlede fødevarer på samme
stik/vogn som tildækkede færdigbehandlede fødevarer
opbevares på. Forholdet vurderes under de foreliggende
omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse, idet at
underliggende fødevarer var tildækket godt til samt oplyser at
de flytter rundt på stativet. Vejledt generelt om adskillelse
mellem ikke varmebehandlede og varmebehandlede fødevarer.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Isterningsmaskinen, skuffer med
arbejdsredskaber, plastbøtter samt produktionsbord. Vejledt
generelt omkring hyppigere rengøring på svært tilgængelige
steder som hjørner i opvaskeområdet og ved isternings
maskinen, samt håndtag på kølebox.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for udført
egenkontrol af varemodtagelse, opbevaring, opvarmning og
nedkøling fra maj 2017 til dags dato. Følgende er konstateret:
Virksomheden har ikke udført dokumentation for nedkøling i
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januar måned. Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse,
da alt andet dokumentation for udført i egenkontrollen. Vejledt generelt om at følge virksomhedens egen
fastsatte frekvens for udførelse af egenkontrol.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Ophængning af
kontrolrapport.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: Plastbøtter til opbevaring af fødevarer.


