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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur i køleskabe og
fryser. Sæbe og engangspapir, koldt og varmt vand ved
håndvask i køkken og personaletoilet. Virksomhedens regler for
personlig hygiejne. Procedure for varemodtagelse af
kølekrævende fødevarer, såsom mælk.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
personaletoilet. Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af køkken.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Dokumentation for opbevaringstemperatur,
opvarmning, varemodtagelse af varm og kold mad, samt
kølekrævende fødevarer, såsom mælk, i 2017 og 2018. Årlig
revision 2017. Set virksomhedens risiko analyse blanket nr. 2.
Vejledt om tilføjelse af blanketter nr. 5 og 6 (modtagelse af
varm mad og opvarmning).
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret virksomhedens vareudvalg og
aktiviteter: Ingen anmærkninger. Fødevarestyrelsen opdaterer
virksomhedens risiko aktiviteter. Virksomheden er orienteret.


