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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i kølerum og kølebord. Kontrolleret
tilstrækkelig adskillelse og tildækning af fødevarer i køle og
fryserum. Gennemgået procedure for resthåndtering af buffet
sammenholdt med egenkontrollens procedure. Virksomheden
har mundtligt redegjort herfor. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
egenkontrolprogram i forbindelse med procedurer for
anvendelse af fødevarekontaktmaterialer og vejledt om
metode, således det sikres, at proceduren herfor overholdes.
Stikprøvevis kontrolleret dokumentation af egenkontrol i
forbindelse med nedkøling, varmebehandling og buffetstyring i
perioden for 2017 til dags dato. Vejledt generelt om
muligheder for øget frekvens af dokumentation heraf. Ingen
anmærkninger.
Emballage m.v.: Kontrolleret anvendelse af
fødevarekontaktmaterialer som tilsigtet af producenten.
Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Slikbøtter,
smørbøtter og plastspande som genanvendes til blandt andet
nedkøling af fødevarer.
Følgende er konstateret: Virksomheden har ikke
anvendelsesanvisninger for ovenstående
fødevarekontaktmaterialer. Dermed kan virksomheden ikke
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være sikker på korrekt anvendelse af fødevarekontaktmaterialet.
Forholdet vurderes under de foreliggende omstændigheder som en bagatelagtig overtrædelse.
Vejledt konkret om, at virksomheden skal sikre, at den kun anvender fødevarekontaktmaterialer til de formål,
hvortil de er tilsigtet. Dette sikres ved at være i besiddelse af og følge producentens anvendelsesanvisninger,
som medfølger produktet. Herunder at produktet er beregnet til opbevaring af varme fødevarer.


