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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperatur og adskillelse af
fødevarer i kølerum og i køleskuffer, mundtlige procedure for
nedkøling af fødevarer, set relevant måleudstyr samt faciliteter
til hygiejnisk håndvask.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Visuel rengøringskontrol af overflader, udstyr
og inventar i produktionsområde, rengøring af opvaskeområde,
kølerum samt gæstetoiletter.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkning: Skadedyrssikring af afløbsriste i
produktionslokale og på gæstetoiletter.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens risikoanalyse samt stikprøvevis
dokumentation for varemodtagelse, køleopbevaring,
opvarmning og nedkøling for perioden august 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Vejledt om regler for offentliggørelse af kontrolrapporter på
egen hjemmeside.
Mærkning og information: Der er kontrolleret for sporbarhed
på oksemørbrad, skinke, pepperoni, tigerrejer og hakket
oksekød, ingen anmærkninger.
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Godkendelser m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: CVR- nummer.


