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I forbindelse med udvidet førstegangskontrol er virksomheden
blevet vejledt om egenkontrol og risikovurdering,
krydsforurening, skadelige stoffer ved forkert tilberedning,
personlig hygiejne, uddannelse, skadedyrssikring, sporbarhed,
anprisninger fx på menukortet samt væsentligt ændrede
aktiviteter.
Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret emballering,
opbevaring, adskillelse samt temperaturer af fødevarer på køl
og frys. OK.
Kontrolleret at der er faciliteter til hygiejnisk vask og tørring af
hænder i køkkenet og på personaletoilet. OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskab,
frostskab samt opvaskemaskine. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand af køkken med produktion. OK.
Vejledt om løsningsmuligheder for udbedring af af hylder i
køkkenet samt i frostrum, gulv mellem køkken og tørvarerum
samt vinduesparti i tørvarerum.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation for
temperaturer i køl og frys, opvarmning, nedkøling samt
varmholdelse for perioden november 2017 - februar 2018. OK.
Kemiske forureninger: Kontrolleret procedure for håndtering af
tørrede bønner, herunder iblødsætning samt kogning. OK.
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Emballage m.v.: Kontrolleret genbrug af engangsplastemballage. OK. Vejledt generelt om løsningsmuligheder for
genbrug af engangsplastmateriale, herunder plastik.


