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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Temperaturer i køleskabe i depotlokale til
4,6 og 4,9 °c, i kølerum ved varemodtagelse til 3,3 °c, faciliteter
for hygiejnisk vask og aftørring af hænder. Fødevarestyrelsen
har overværet håndtering af opvarmede fødevarer ved
udportionering til beboerne, Ok.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken inkl.
bespisningsområde, depotlokale, tørvarelager, kølerum
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Virksomhedens dokumentation for kontrol ved
varemodtagelse og for temperaturkontrol af køle- og
frostmøbler og ved opvarmning af færdigretter fra 7. juni 2017
til uge 7 i 2018. Generel vejledt om overholdelse af
dokumentationshyppigheder beskrevet i virksomhedens
egenkontrolprogram. Kontrolleret virksomhedens nedskrevne
procedurer for forholdsregler ved sygdom blandt personale
med køkkenarbejde, og for servering for beboere foretaget af
plejepersonale, Ok.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


