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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, adskillelse og temperaturer i
køleindretninger med fødevarer. Håndvask med sæbe og papir
til hygiejnisk håndvask. Vejledt generelt om regler og
anbefalinger for sygdomshåndtering, specifikt ved roskildesyge.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler/udstyr:
Produktionsområde, pålægsmaskine, stegeområde, ovne og
overflader. Hørt procedurer for hygiejnisk opvask og godkendt
desinfektion.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Produktionsområde, overflader, kølerum,
pålægsmaskine og kølemontre.
Virksomhedens egenkontrol: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Set stikprøvevis dokumentation for kontrol af
temperatrer ved varemodtagelse, opbevaring, opvarmning,
varmholdelse og nedkøling fra september 2017 til d.d.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret følgende produkter:
Skiltning med information om allergene ingredienser. Ingen
anmærkninger.
Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkår og CVR-nr. kontrolleret.
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Ingen anmærkninger.
Emballage m.v.: Følgende er kontrolleret uden anmærkning: Anvendelse af fødevarekontaktmaterialer som
tilsigtet af producenten. Følgende fødevarekontaktmaterialer er kontrolleret: Engangsbeholder til færdigretter.
Vejledt konkret om datablad på genbrugs-spande.


