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Virksomhed Buffet Kgkkenet

Denne kontrol, dato

21-02-2018

Adresse Kongshgjvej 4

Tidligere kontrol
Dato 15.06-2017

Postnr/By 4700 Naestved

CVR-nr. 18634279 @
Hygiejne: Handtering af fodevarer 1 @
Rengering 1 Dato 16-06-2015
Vedligeholdelse 1 @
Virksomhedens egenkontrol 1
Offentliggarelse af kontrolrapport 1 side 1 af 2

Tilsynsfarendes bemaerkninger
Hygiejne: Handtering af fgdevarer: Kontrolleret godkendelse af

Uddannelse i hygiejne

Maerkning og information desinfektionsmidler. Virksomheden har redegjort for brug af

Godkendelser m.v. 1 desinfektion ved skift mellem arbejdsprocesser samt ved endt

Seerlige maerkningsordninger arbejdsdag. Stikprgvevis kontrol af temperatur i kgle og frost

Varestandarder facilitet, opmaerkning af fgdevare der er anbrud, opbevaring af

Tilsaetningsstoffer m.v. fedevare i produktion samt ved lille kglerum i bagerste kgkken,

Kemiske forureninger
Emballage m.v.

Andet

faciliteter til hygiejnisk handvask.Vejledt konkret om at sikre

desinfentionsmiddel er godkendt via journalnummer.

Folgende er konstateret: | fryser opbevares det enkelte kasser

Ikke alle regler bliver kontrolleret hver gang

Resultat Betyder

@ Ingen anmeaerkninger
®  Indskerpelse
®  Pabud eller forbud

A W N =

@ Badeforlaeg, politianmeldelse,
autorisation eller registrering frataget

Darligste resultat bestemmer aktuel smiley

Elite Ingen anmaerkninger pa de seneste

4 rapporter og i de seneste 12 mdr.

samt spande med fgdevar direkte pa gulvareal.Forholdet

vurderes under de foreliggende omstaendigheder som en

bagatelagtig overtraedelse. Vejledt generelt om sikring imod

kryds konterminering ved gode arbejdsgange

Hygiejne: Renggring: Fglgende er kontrolleret uden

anmarkninger: Renholdelse af fglgende lokaler. Gulv samt

vaegge er stikprgvevis kontrolleret i kpkken, kgleskabe og

kglerum herunder handtag samt hylder til opbevaring,

udlleverings lokale herunder kglerum samt vaegge og gulv.

Kontroltype og -aktivitet

[X] Ordinzer kontrol [] Kontrolkampagne

[] Ekstra kontrol [] Kaedekontrol

[] Anden kontrol

Felgende er konstateret: Blaeser i bagerste kglerum er belagt

med stgv.

Forholdet vurderes under de foreliggende omstaendigheder

som en bagatelagtig overtraedelse.

Vejledt generelt om reglerne og frekvensen for periodisk

Miljo- og Fedevareministeriet
Fadevarestyrelsen
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1 time 15 min.

Kontrollens varighed

Afleveret til Tilsynsferendes underskrift
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Tilsynsforendes bemaerkninger side 2 af 2

renggring.

Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af fglgende lokaler: Vaegge samt gulve i kgkken, hylder i

kglerum, funktionsdygtigt udstyr til maling af temperatur, nedkglingskapacitet(Blsestkgler). Ingen anmaerkninger.

Vejledt konkret om metode til kalibrering af maleudstyr herunder kontrolmaling i kogene vand samt i isvand.

Virksomhedens egenkontrol: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Virksomhedens risikoanalyse,

herunder HACCP-plan for nedkgling. Kontrolleret dokumentation for varmebehandling, nedkgling, indfrysning,

varemodtagelse samt opbevaringstemperatur.

Vejledt konkret om sikre frekvenser for dokumentation overholdes.

Offentligggrelse af kontrolrapport: Fglgende er kontrolleret uden anmaerkninger: Ophaengning af

kontrolrapport.

Godkendelser m.v.: Godkendelsesvilkar kontrolleret. Ingen anmaerkninger.
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