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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaring, håndtering og adskillelse af
fødevarer, temperatur i køleinventar, håndvaskefaciliteter i
baglokale og ved udportionering, arbejdsbeklædning,
buffetservering og udportionering.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af inventar, depot,
udportionerings- og buffetområde, OK.
Kontrolleret procedurer og rengøringsplan for inventar og
kantineområde, OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret vedligehold af inventar
og buffetområde, OK.
Virksomhedens egenkontrol: Egenkontrol og dokumentation
kontrolleres og dokumenteres fra Centralkøkkenet, OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.
Mærkning og information: Kontrolleret skiltning om at
allergene ingredienser kan oplyses på forespørgsel samt
information om hvordan oplysningerne gives af
køkkenpersonalet i Centralkøkkenet, OK.
Kontrolleret ingrediensliste herunder fremhævelse af
allergener på færdigpakkede fødevarer, OK.
Godkendelser m.v.: Kontrolleret at virksomhedens registrering
er dækkende for virksomhedens aktiviteter, OK.


