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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Kontrolleret at der findes
faciliteter til hygejnisk vask og tørring af hænder. OK.
Kontrolleret emballering, adskillelse, opbevaring samt
temperaturer af fødevarer på køl og frys. OK. Kontrolleret at
virksomheden har procedurer for indfrysning af fisk til fx tartar.
OK.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køleskabe,
kølerum, fryseboks, opvaskemaskine samt udstyr og redskaber
som kommer i kontakt med fødevarer. OK.
Hygiejne: Vedligeholdelse: Kontrolleret den generelle
vedligeholdelsesmæssige stand af køkken med produktion. OK.
Vejledt generelt om løsningsmuligheder for
vedligehold/udskiftning af reol i kølerum bl.a. brugt til
nedkøling.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation for varemodtagelse, opbevaringstemperaturer
på køl og frost, opvarmning og nedkøling for perioden januar
2017 - februar 2018. OK. Vejledt konkret om skriftlig
dokumentation for indfrysning af fisk til fx tartar samt
fastsættelse af frekvens for dokumentation.
Stikprøvevis kontrolleret at virksomhedens risikoanalyse er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. OK.
Offentliggørelse af kontrolrapport: Følgende er kontrolleret
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uden anmærkninger: Ophængning af kontrolrapport.


