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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkkenfaciliteter,
herunder opvaskemaskine, køle og fryseskabe samt inventar,
udstyr og overflader der kommer i kontakt med fødevarer.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse af varmholdt
mad og kølekrævende fødevarer, nedkøling,
opbevaringstemperatur og opvarmning i perioden for 17.
januar 2018 til dags dato. Vejledt konkret om løsningsforslag
således det sikres, at nedkøling startes ved 65 grader og at
temperaturen måles 3 timer efter, så der af dokumentationen
fremgår, at nedkølingen er udført korrekt fra 65 grader til 10
grader indenfor 3 timer. Yderligere vejledt om metode, for
dokumentation ved fejl/afvigelser af varemodtagelse på
kølekrævende varer, hvor temperaturkravet ikke overholdes
samt ved utilstrækkelig nedkøling. Vejledt generelt om metode,
for udarbejdelse af særskilt skema til opvarmning af rester. Ok.
Fulgt op på indskærpelse fra forrige kontrolbesøg. Forholdet er
bragt i orden. Følgende er kontrolleret uden anmærkninger: At
virksomheden kan fremvise en fremvise en risikoanalyse der er
dækkende for virksomhedens aktiviteter. At virksomheden har
et fyldestgørende egenkontrolprogram ud fra de aktiviteter
som virksomheden foretager sig.


