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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Følgende er kontrolleret
uden anmærkninger: Opbevaringstemperaturer og adskillelse i
køle- og fryseindretninger samt faciliteter til hygiejnisk
håndvask. Konkret vejledt om at fødevarer ikke må stå direkte
på gulv.
Hygiejne: Rengøring: Følgende er kontrolleret uden
anmærkninger: Renholdelse af følgende lokaler: Køkken og
barområde. udstyr: Køle- og fryseindretninger og
isterningsmaskine. Konkret vejledt om rengøringsfrekvens af
køleaggregat.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret virksomhedens
dokumentation af egenkontrol.
Det indskærpes, at virksomheder skal dokumentere
egenkontrollens gennemførelse og resultater.
Følgende er konstateret: Der er ikke dokumenteret for
varemodtagelse, opbevaringstemperaturer og opvarmning
siden 15. december 2017. Virksomheden havde følgende
bemærkninger: Vi dokumenterer fremover.
Indskærpelse medfører gebyrbelagt opfølgende kontrol.
Afgørelsen kan påklages. Se klagevejledning på bagsiden.
Mærkning og information: Konkret vejledt om synlig
information om, at personalet kan oplyse om allergene
ingredienser.


