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Hygiejne: Håndtering af fødevarer: Målt
opbevaringstemperatur i køle og fryseanordninger og i denne
forbindelse kontrolleret tilstrækkelig adskillelse og tildækning
af fødevarer. Kontrolleret virksomhedens procedure for styring
af holdbarhed, herunder styring af holdbarhed på frisk hakket
oksefars, således det sikres, at dette anvendes indenfor 24
timer. Virksomheden har mundtligt redegjort herfor.
Gennemgået procedure og frekvens for skift af fritureolie.
Ingen anmærkninger.
Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af baglokale og
tilvirkningsområde, herunder inventar, udstyr og overflader der
kommer i kontakt med fødevarer. Lister i køleanordning under
pizzabord er beskadiget i sådan en grad, at disse besværliggør
en tilstrækkelig renholdelse. Virksomheden oplyser, at der er
bestilt nye gummilister og har fremvist dokumentaion herfor.
Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Stikprøvevis kontrolleret
dokumentation af egenkontrol i forbindelse med opvarmning,
nedkøling, opbevaringstemperaturer samt varemodtagelse i
perioden for november 2016 til dags dato. Kontrolleret
egenkontrolprogram og udførelse af årlig kontrol og revision.
Vejledt generelt om løsningsforslag, for opdatering heraf samt
udførelse af årlig kontrol og revision. Ingen anmærkninger.
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Emballage m.v.: Kontrolleret at emballage anvendt til kontakt med fødevarer er bestemt hertil og anvendes til
det tilsigtede formål. Herunder plastbokse til opbevaring af fødevarer, poser og take away emballage. Ingen
anmærkninger. Virksomheden er på forespørgsel generelt blevet vejledt om regler for dokumentation af
fødevarekontaktmaterialer.


