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Hygiejne: Rengøring: Kontrolleret rengøring af køkken og
lagerlokale, herunder udsyr, inventar og overflader der kommer
i kontakt med fødevarer. Hertil fremviste virksomheden
rengøringsplan. Ingen anmærkninger.
Virksomhedens egenkontrol: Kontrolleret dokumentation af
egenkontrol i forbindelse med varemodtagelse og
opbevaringstemperatur for 2017 til dags dato. Set udført årlig
kontrol og revision for 2018. Vejledt konkret om metode,
således det sikres, at dokumentationen heraf er tilgængelig til
enhver tid. Vejledt generelt om, at påbegynde dokumentation
af opvarmede retter til 75 grader, hvis salg af varm mad
påbegyndes. Virksomheden er opmærksomme herpå. Ingen
anmærkninger.
Uddannelse i hygiejne: Kontrolleret virksomhedens procedure
for instruktion i fødevarehygiejne af frivillige medarbejdere.
Virksomheden har mundtligt redegjort herfor, herunder at
frivillige tager hygiejnekursus og via siddemandsoplæring af
udvalgte medarbejdere. Ingen anmærkninger.


